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CARSKI COKOLADNI CHEESECAKE
» KOLAC U SOLJI SA DVOSTRUKOM DOZOM OREA

* POSLASTICE OD BANANE |
PUTERA OD KIKIRIKIJA SA OREOM

» TORTA OD OREO KEKSA
PRELIVENA COKOLADOM

+ CHEESECAKE STANGLICE OD
BIJELE COKOLADE | MALINA

» VISESLOJNI MILKSEJK SA OREO KEKSOM

» PALACINKE SA OREO KEKSOM
* PUSLICA SA OREO KEKSOM
» MILKSEJK SA OREO KEKSOM
* SLADOLEDNE KOCKE SA OREO KEKSOM



CARSKI COKOLADNI 7N
CHEESECAKE

UKUPNO
VRIJEME IZRADE H

SASTOJCI

300 g Oreo mljevenog keksa
2 kasike istopljenog maslaca ili margarina

4 pakovanja (od po 250 g) omeksalog krem sira
120 g kristal Secera

2 kadike brasna

400 g istopljene i blago ohladene ¢okolade za kuvanje
1 kasicica ekstrakta vanile

4 jaja

1 kasika Secera u prahu

1/3 3olje bobitastog voca

(borovnice, maline ili druge vrste po Zelji)

UPUTSTVO

Zagrijte rernu na 160 °C

Izmijesajte Oreo mljeveni keks i istopljeni maslac; izrucite smjeSu u kalup
precnika 22 cm i utisnite. Pecite 10 min. U meduvremenu mikserom mutite
naredna tri navedena sastojka dok se dobro ne sjedine. Dodajte istopljenu
cokoladu i ekstrakt vanile; dobro izmijeSajte. Dodajte jedno po jedno jaje,
mijesajuci mikserom na najsporijoj brzini.

lzrucite smjesu po kori.

Pecite 55 min. do jednog sata ili dok ne vidite da sredina vise nije tecna.
Prodite noZzem po ivici kalupa kako bi se torta odvojila od obruca;
rashladite tortu prije nego Sto uklonite obru¢ kalupa. Drzite u frizideru 4
sata. Neposredno prije posluZivanja pospite Secerom u prahu i rasporedite
bobicasto voce.

_Uzivajte u Oreo poslasticamal
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KOLAC U SOLJI SA 7N\
DVOSTRUKOM DOZOM
OREA

ZA 2 PORCNE

SASTOJCI

1 jaje

2 kasike istopljenog maslaca
1/4 kasicice ekstrakta vanile
50 g psenicnog brasna

50 g Secera

50 g Oreo izlomljenog keksa
5 kockica Oreo cokolade

UPUTSTVO

Maslacem blago namastite 2 Solje pogodne za mikrotalasnu rernu.

dok se ne sjedine. Dodajte brasno i Secer i dobro izmijesajte.
Ostavite po strani jednu kasiku Oreo izlomljenog keksa za kasnije.
UmijeSajte u smjesu preostali izlomljeni keks.

Isijecite jednu kockicu ¢okolade dijagonalno na pola i sacuvajte za
kasnije. Grubo isjeckajte preostale kockice cokolade i umijesajte u
smjesu. Kasikom izrucite u namascene Solje.

Grijte u mikrotalasnoj rerni na najvisoj snazi 1 min. i 15 sekundi.
lzvadite iz mikrotalasne. Ostavite da stoji 1 minut.

Pospite preostalim Oreo izlomljenim keksom i parci¢ima cokolade.

Uzivajte u Oreo poslasticama!
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| PUTERA OD KIKIRIKIJA
SA OREOM

POSLASTICE OD BANANE Q‘Q

UKUPNO VRIJEME
IZRADE 2H 1SMIN

SASTOJCI

4 banane,

presjecene uzduzno na pola
150 g Oreo mljevenog keksa
2 kasike Sarenih mrvica
150 g kremastog putera

od kikirikija

UPUTSTVO

Odsijecite krajeve polovinama banana i probodite ih drvenim
Stapicem; ostavite po strani. IzmijeSajte Oreo mljeveni keks i
Sarene mrvice; ostavite po strani.

Ravnomjerno premazite banane puterom od kikirikija.
Uvaljajte ih u smjesu mljevenog keksa i Sarenih mrvica dok
ne budu ravnomjerno prekrivene. Svaku bananu umotajte u
providnu foliju.

Drzite u zamrziva€u 2 sata ili dok se ne stegnu. Izvadite iz
zamrzivaca 10 min. prije posluzivanja, kako bi se malo
odmrzle.

UzZivajte u Oreo poslasticamal!




PRELIVENA COKOLADOM

TORTA OD OREO KEKSA 7‘

UKUPNO VRIJEME
IZRADE 1H 20MIN

SASTOJCI

1 pakovanje smjese za cokoladni
biskvit (ili kupovne kore za tortu)
120 g cokolade za kuvanje

50 g istopljenog maslaca

230 g omeksalog krem sira

100 g Secera

400 ml umucene slatke pavlake
150 g Oreo izlomljenog keksa

UPUTSTVO

Napravite smjesu za kore i ispecite u dva kalupa precnika 22 cm,
prema uputstvu sa pakovanja. Pustite da se kore hlade u kalupima
10 minuta, a zatim ih pazljivo izvadite i stavite na reSetku iz rerne.
Ostavite da se potpuno ohlade.

Stavite ¢okoladu i maslac u Ciniju srednje velicine pogodnu za
mikrotalasnu rernu i grijte 45 sekundi do 1 minut na najvisoj snazi
ili dok se maslac ne otopi. Mijesajte sve dok se cokolada potpuno ne
otopi. Ostavite 5 minuta da se ohladi. U meduvremenu, mikserom u
vecoj iniji mutite krem sir i Secer dok se ne sjedine. PaZljivo
umijeSajte umucenu slatku pavlaku i Oreo izlomljeni keks.

Stavite jednu koru na tanjir i premazite smjeSom od krem sira. Na
to poloZite drugu koru. PremaZite cokoladnom glazurom; pustite da
odstoji 10 min. ili dok se glazura ne stegne. DrZite u frizideru.

UZivajte u Oreo poslasticama!




OD BIJELE COKOLADE |

CHEESECAKE STANGLICE ?‘Q
MALINA

UKUPNO VRIJEME
IZRADE SH

SASTOJCI

150 g Oreo mljevenog keksa

60 g istopljenog maslaca

ili margarina

200 g bijele cokolade za kuvanje,
podijeljene u dva dijela

400 g omeksalog krem sira

100 g Secera

1 kasicica ekstrakta vanile

2 jaja

100 g dZzema od malina

UPUTSTVO

Zagrijte rernu na 180 °C.

Izmijesajte Oreo mljeveni keks i istopljeni maslac; izrucite smjesu u
cetvrtasti kalup Sirine 23 cm. Istopite ¢okoladu prema uputstvu sa
pakovanja.

U vecoj €iniji mikserom mutite krem sir, Secer i ekstrakt vanile dok
se dobro ne sjedine. Dodajte istopljenu cokoladu i dobro izmijesajte.
Dodajte jedno po jedno jaje, mijeSajuci mikserom na najsporijoj
brzini. lzrucite smjeSu na koru.

Pecite 25 do 28 min. ili dok ne vidite da se sredina gotovo stegla.
Ostavite 5 min. da se ohladi, a zatim premazite malo zagrijanim
dzemom. Istopite preostalu ¢okoladu i pospite po kolacu. Ostavite da
se potpuno ohladi. DrZite u frizideru 4 sata. Sluzite ohladeno.

UZivajte u Oreo poslasticama!




VISESLOJNI MILKSEJK 7N
SA OREO KEKSOM

UKUPNO VRIJEME
IZRADE 1OMIN
4 PORCIJE

SASTOJCI

4 kasicice cokoladnog sirupa
100 g Oreo izlomljenog keksa
1 Solja mlijeka

2 Solje omeksalog sladoleda
od vanile

UPUTSTVO

Stavite po jednu kaSicicu sirupa u svaku od 4 case. Nagnite casu
u svim pravcima kako bi se dno i unutrasnjost obloZili sirupom.
Stavite po strani 50 g Oreo izlomljenog keksa.

Preostali izlomljeni keks stavite u blender. Dodajte mlijeko i
sladoled i mutite dok ne postane glatko.

Uspite u pripremljene ¢ase; pospite po vrhu Oreo izlomljeni keks.
Posluzite odmah.
UZivajte u Oreo poslasticamal!

- KAKO.GOD DA ISKOMBINUJETE OREOQ KEKS | SLADOLED, SIGURNC
fi! A CE REZULTAT BITI ODLICAN .



‘ PALACINKE SA V‘Q
. OREO KEKSOM

4 PORCIJE
(OD PO 5 PALACINKI)

SASTOJCI

Tijesto za palacinke
(napravljeno kod kuce ili
kupovno) za oko 20 palacinki
100 g Oreo izlomljenog keksa

UPUTSTVO

Pripremite tijesto za americke palacinke po receptu
koji imate od ranije ili receptu na kutiji smjese za
tijesto za palacinke.

U tijesto umijesajte Oreo izlomljeni keks.

U meduvremenu na srednje jakoj vatri zagrijte veci
tiganj namascen uljem.

Palacinke mozete ukrasiti slatkom pavlakom, sladoledom,
Slagom i Oreo izlomljenim ili mljevenim keksom.

Uzivajte u Oreo poslasticamal!



PUSLICA SA 7N
OREO KEKSOM

SASTOJCI

3 bjelanca

150 g Secera

1 kasSicica praska za pecivo

150 g Oreo mljevenog keksa
200 ml umucene slatke pavlake
150 g nasjeckanih svjezih jagoda
150 g borovnica

UPUTSTVO

Mutite bjelanca elektricnim mikserom najvecom brzinom dok
ne dobijete Evrst snijeg. lzmijeSajte Secer i prasak za pecivo, pa
ih postepeno dodajte bjelancima i mutite dok ne dobijete ¢vrst,
sjajan snijeg. Pazljivo umijesajte Oreo mljeveni keks.
Rasporedite smjesu u blago namasceni plitki kalup precnika 22 cm.
Pecite na 180 °C 25 do 30 minuta ili dok blago ne potamni.
Ostavite da se dobro ohladi.

Po kori rasporedite umuceni $lag i pospite jagodama i
borovnicama. Posluzite odmah.

UZivajte u Oreo poslasticama!




MILKSEJK SA 7
OREO KEKSOM

IZRADE 10 MIN
4 PORCNE

SASTOJCI

1 kasika cokoladnog sirupa
2 kasicice Sarenih mrvica
300 ml mlijeka

600 ml omek3alog sladoleda
od vanile

60 g Oreo izlomljenog keksa

UPUTSTVO

Cetkicom razmazite malo éokoladnog sirupa po rubu
4 case.

Izruéite Sarene mrvice u plitku €iniju. Umocite vrh
€asa, jednu po jednu, u mrvice, okrecuéi ih tako da
mrvice budu ravhomjerno rasporedene po rubovima.
U blenderu mutite mlijeko, sladoled i Oreo izlomljeni
keks dok ne dobijete glatku smjesu, a zatim uspite u
pripremljene ¢ase.

PosluZite odmah.

UZivajte u Oreo poslasticama!
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SA OREO KEKSOM

SLADOLEDNE KOCKE ?‘Q

UKUPNO
VRIJEME IZRADE
3H 1OMIN.

SASTOJCI

150 g Oreo izlomljenog keksa
950 g omeksalog sladoleda
od vanile

2 Solje svjezih malina,
izdrobljenih viljuskom

UPUTSTVO

OblozZite cetvrtastu tepsiju Sirine 22 cm algminijumskom
folijom tako da folija prelazi ivice tepsije. Cvrsto utisnite
Oreo izlomljeni keks na dno pripremljene tepsije.

Na to stavite sladoled; pazljivo ga razmazite kako bi sloj bio
ravnomjerne debljine. Preko sladoleda rasporedite maline i
prekrijte kolac.

Drzite u zamrzivacu nekoliko sati ili preko no¢i. lzvadite iz
zamrzivaca 15 min. prije posluzivanja. Neka stoji na sobnoj
temperaturi kako bi se malo odmrznuo. Isijecite na kocke i
posluZite. Ono Sto vam preostane vratite u zamrzivac.

-~ Uzivajte u Oreo poslasticama!







